% f Praktisches Qualifikationsverfahren 2025

Ergénzungskompetenz: Jung-Chef de Rang

Pflichtgerichte — Filetieren von Fisch / Tranchieren von Fleisch

Aus der untenstehenden Liste wird eine Aufgabe (tdglich wechselnd) inklusiv dem Kaseservice im
Mittagsservice auf sie zukommen.

Die Vorgehensweise entspricht dem Skills-Book.

e Filetieren von Fisch / Tranchieren von Fleisch

Dorade
Schweinskarree mit Knochen
Seezunge/Rotzunge
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Entrecote double

Pflichtaufgabe 2025 — Jung Chef de Rang



