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Käseliste 
Zu ihren Aufgaben gehört auch das Portionieren von Käse am Gästetisch. Hier finden sie 
eine Liste mit den möglichen Käsesorten. 

Weitere Informationen zu den einzelnen Käsesorten mit einem ausgereiften Storytelling sie 
unter www.jumi.lu 

 
 
 

Blaus Hirni 

Rohstoff: Schweizer Kuhmilch, silofrei 
Herstellung: Rohmilch 
Käseart: Weichkäse, Blauschimmel, fit 55 % 
Milch über Meer: 521–829, Gantrisch 
Laibumfang: 137.2 Gramm 
Alter: 5 Wochen 

 
 

Hörbi 

Rohstoff: silofreie Kuhmilch 
Herstellung: aus Rohmilch im Kräutermantel 
Käseart: Hartkäse, 50% fit 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: 6 Kilogramm 
Alter: ca. 8 Monate 

 
 

Emmentaler jung 

Rohstoff: silofreie Kuhmilch 
Herstellung: aus Schweizer Rohmilch 
Käseart: Hartkäse, fit 49% 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: 120 Kilogramm 
Alter: 5 -6 Monate 

http://www.jumi.lu/
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Schlossberger jung 

Rohstoff: silofreie Schweizer Kuhmilch 
Herstellung: rohmilchkäse 
Käseart: halbhartkäse, fit 45% 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: 33 Kilogramm 
Alter: ab 5 Monaten 

 
 

Sari 

Rohstoff: silofreie Schweizer Kuhmilch 
Herstellung: mit Rohmilch, fit 55% 
Käseart: Weichkäse, Weissschimmel 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: ca. 120g 
Alter: ab 21 Tagen 

 
 

Tomme mamelle 

Rohstoff: silofreie Schweizer Kuhmilch 
Herstellung: mit Rohmilch, fit 54% 
Käseart: Weichkäse 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: ca. 145g 
Alter: ab 4 Wochen 

 
 

Appenberger mutschli 

Rohstoff: silofreie Kuhmilch 
Herstellung: aus Rohmilch 
Käseart: Halbhartkäse, 50% fit 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: 700 Gramm 
Alter: ab 4 Wochen 
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C’est bon 

Rohstoff: silofreie Schweizer Kuhmilch 
Herstellung: mit Rohmilch 
Käseart: Weichkäse, Rotschmiere, fit 45% 
Milch über Meer: 749 
Laibgrösse: 147 Gramm 
Alter: ab 3 Wochen 

 
 

Blaue Meise 

Rohstoff: silofreie Schweizer Kuhmilch 
Herstellung: Rohmilch 
Käseart: Weichkäse, Edelblauschimmel, fit 55% 
Milch über Meer: 749, Jura 
Laibgrösse: ca. 1.5kg 
Alter: ab 12 Wochen 

 
 

Capriflocon 

Rohstoff: silofreie Schweizer Ziegenmilch 
Herstellung: mit Ziegen - Rohmilch 
Käseart: Weichkäse, Weissschimmel, fit 45% 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: 99.8 Gramm 
Alter: ab 21 Tage 

 
 

Bä 

Rohstoff: silofreie Schweizer Schafsmilch 
Herstellung: thermisierte Schafrohmilch 
Käseart: Weichkäse, Rotschmiere, fit 55% 
Milch über Meer: 603–763, Gantrisch 
Laibgrösse: öppe 400g 
Alter: von 1 Monat bis 6 Wochen 
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Miuchgsicht 
 
Rohstoff: silofreie Kuhmilch 
Herstellung:  mit Rohmilch 
Käse Art: Halbhartkäse, 50% fit 
Milch über Meer: 686–1107, Emmental 
Laibgrösse: ca. 4–5 kilo 
Alter: ab 6 Wochen 

 

Aberot 

Rohstoff: silofreie Schweizer Kuhmilch 
Herstellung: mit Rohmilch 
Käse Art: Weichkäse, Rotschmiere, fit 45% 
Milch über Meer: 1007–1279 
Laibgrösse: 400 – 500 Gramm 
Alter: ab 9 Wochen 
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